
 

Alle Preise in CHF und inkl. 7,7% MwSt.                                              # kleine Portion            Vegan 

 

 
Tageskarte (12:00 bis 18:00) 
 
 
Salate 
 

Salatteller mit oder ohne  Ei  19.00 / 11.50 # 
(div. Gemüse- und Blattsalate garniert mit Brotcroutons und Kürbiskernen)   
 
Würziger Käsekuchen mit gemischtem Salat  16.50 
 
Wurst-Käsesalat einfach / garniert  16.00 / 21.50 
 
 
------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 
 

Kalte Kleinigkeiten  
 
Sherlock – Holmes – Drink / 3dl   5.80 
Zitronen-Limonade mit Early Grey Tea-Short Bread,  
beides hausgemacht 
 
Hausgemachtes Birchermüesli «Ledy» 12.50 
mit frischen Saisonfrüchten, Brot und Alpbutter 
 
Zwirgi-Schlitten  

• mit Fleisch und Käse-Spezialitäten aus dem Haslital 27.50 
• mit Haslitaler Hobelkäse 20.00 

 
Z’vieri – Teller Jägerart 22.00 
mit Hirschtrockenfleisch und Hirschwurst aus heimischer Jagd  
 
Ballenberg Chnebel   9.00 
mit Brot, auf Wursthobel serviert 
 
 
------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 
 

Warmes 
 
Tagessuppe   9.50 / 7.50 # 
 
Hörnli & Ghacktes 19.50 / 12.00 # 
mit Reibkäse und hausgemachtem Apfelmus 
 
Lammgigot Steak (aus dem Haslital) 38.00 
mit Cow Slow-Salat und Pommes Frites 
 
Hausgemachtes Schweins Cordon bleu 34.50 
gefüllt mit Alpkäse und Landrauchschinken, ummantelt mit einer  
knusprigen Panade, Pommes Frites und Saisongemüse 
 
 



 

Alle Preise in CHF und inkl. 7,7% MwSt.                                              # kleine Portion            Vegan 

 

 
 
 
 
 

Warmes 
 
Rahmschnitzel  26.00 / 16.00 # 
mit Hörnli  
 
Bauernbratwurst 21.50 
mit Zwiebelsauce, Rösti und Apfel-Chutney, beides hausgemacht 
 
Zwirgi-Geschnetzeltes 29.90 
(Rind-, Schweinfleisch, Champignons, Speck, Rahm)   
mit hausgemachter Rösti 
 
 
__________________________________________________________________________________________ 
  

Vegetarisches und Veganes  
 

Hörnli  17.00 / 10.00 # 
mit hausgemachter Tomatensauce 
mit Reibkäse + 1.50  
 

Ravioli mit Peperonata-Füllung  (von pastarazzi.ch) 24.50 
mit Olivenöl, Mandeln, frischem Oregano, Knoblauch, Zwiebeln, 
Fencheljulienne und Piement d’Espelette 
 
Tomme Taler  21.00 
In knuspriger Cornflakes-Panade, mit Hörnli an Tomatensauce 
und hausgemachtem Apfel-Chutney 
 
Rösti «Hasli-Art»  23.50 
mit Käse, Zwiebelschwitze und einem Spiegelei  
 
 
 __________________________________________________________________________________________  
 

Ausblick auf das Abendangebot ab 18:00 
 
Monatlich wechselnde Abendkarte    
 
und auf Vorbestellung (3 Tage im Voraus) ab 2 Personen 
 
Filet vom Rind, am Stück gebraten, mit Saisongemüse und 59.00/ p.P. 
Beilage nach Wahl 
 
Fondue Chinoise 49.00 / p.P. 
Rinds-. Schweine- und Truthahn-Fleisch mit hausgemachten Saucen, 
Reis oder Pommes Frites  


